Eloételek

Vorspeisen Starters

Magyaros vegyes izelité
Izletes korozottel toltott friss paprika, fiiszeres sertés java, Mangalica sonka, marindlt siilt zoldségek.

GEMISCHTER UNGARISCHE PLATTE

Kdlter und Wiirzig Schweine Braten, luftgetrocknete Schinken, marinierte Gemiise und mit Krduter
Quark gefiillter frische Paprika.

CoLD MIXED HUNGARIAN PLATE.

Pepper stuffed with delicious spicy cottage cheese, cold baked seasoned pork chunk and thin cut
Mangalica ham (Parma type ham), served with baked marinated vegetables.

Hazi libaméajpéastétom
Hosszan gozolt hizott libamajbdl fiiszerekkel dsszesajtolt libamdajpdstétom, tokaji szamorodniban érlelt,
napon aszalt gyiimélcsokkel

GANSELEBER PASTETE.
Gdnseleberpastete, hausgemacht, mit in Tokajer und Honig eingelegten Dorrfriichten.

GOOSE LIVER PATE.

Homemade goose liver pdté (pdté de foie gras) served with baked fruits seasoned in honey and Tokay
Szamorodni wine.

Fiszeres tatar beefsteak

Sziirkemarha bélszinébdl frissen kézzel vagva és fiiszerezve készitjiik vendégeink kérésére, ropogos
piritossal és vajjal talalva

TATARENBEEFSTEAK MIT TOASTEN

qualitativ hochwertiges Gehacktes aus Rinderlende mit Zwiebeln, frischem Pfeffer und
Worcestershire-Sauce.

STEAK TARTAR (AMERICAN FILLET).

Finely chopped best quality fresh raw beef tenderloin fillet, served with onions, fresh ground pepper
and Worcestershire sauce. Hand-cut to order.

Héazi pacolasu lazac szeletek
Hazi pacoldsu norvég szaftos lazac szeletkék majonézes tormaval, friss zéldekkel és ropogos piritossal

MARINIERT LACHS FILET
Diinn geschnittener Hausgemachter Marinierte Lachs, serviert mit Meerrettichsauce.

MARINATED SALMON FILLET.

Thin cut Norwegian home-marinated salmon slices, served with horseradish sauce, crispy toast and butter.

Hortobagyi hasos palacsinta, ahogy Krudy szerette

Meleg magyar palacsintaba beletoltjiik a szaftosra fozott borjuporkoltet, sok tejfeles — paprikas
martassal talaljuk, hozza grillezett hiisos kolozsvari szalonnaba tekert zéldbabcsokrot adunk

PALATSCHINKEN AUF HORTOBAGYER-ART
Pfannkuchen mit Hackfleisch gefiilite, Paprika-Sahne-Sauce, Speckstreifen eingewickelt.

HORTOBAGYI PANCAKES.

Hot Hungarian pancakes filled with minced veal stew, served in a red paprika-sour cream sauce,
topped with French beans, wrapped in grilled bacon stripes, Hortobagy style.

1490 Ft

5,42 €

5,42 €

1990 Ft

7,24 €

7,24 €

1990 Ft

7,24 €

7,24 €

1990 Ft

7,24 €

7,24 €

1290 Ft

4,69 €

4,69 €



Levesek
Unsere Suppen Soups

Ujhéazi tytkhusleves talkaban
Gyongyozo arany sarga tyukhusleves, vele fott 2oldségekkel, husaval és finommetélttel talalva

HUHNERSUPPE NACH ,, UJHAZI® ART IM TOPF.
Eine goldene Suppe aus frische Hiihnerfleisch mit Gemiise und Feine Nudeln.

HEN BROTH UJHAZI STYLE.
A big bowl of original homemade hearty bouillon, served with hen’s meat, vegetables and noodles.

Tradicionalis szirkemarha gulyas - cseszeben
- bogracsban
Sziirkemarhabol készitett surii szaftos gulyds zoldségekkel, krumplival és hazi csipetkével, egyediildlloan
elkészitve
GULASCHSUPPE. - IN TASSE

- IN KESSEL (700 GRAMM)

Traditionelle ungarische Gulaschsuppe, heif3 und scharf gewtirzte, mit Fleisch des ungarischen Grau-
Rinds, Kartoffeln, Gemiise und rotem Paprika.

GOULASH Soup. -INACUP
- INAKETTLE (700 GRAMS)

Traditional Goulash soup, thick, hot and spicy, cooked with Hungarian Grey Cattle beef, potatoes,
vegetables, nipped paste, seasoned with red paprika.

Matraszéki varganyabecsinélt leves cserépedényben

Friss erdei varganyabdl fozott, kevés zoldséggel izesitett tejszines becsinalt leves, zoldfiiszerekkel és
gozben parolt burgonyagomboccal

MATRASZEKER STEINPILZSUPPE.

Hausgemachte cremige Suppe mit wilden Steinpilzen, Gemiise und frischen Gartenkrdutern, serviert
mit gekochten Kartoffelklofen in Topf.

CEeP RAGOUT Soup.

Fresh homemade white creamy soup cooked with wild Cep mushrooms and vegetables, seasoned with
fresh garden herbs and cream. Served with steamed potato dumplings in a kettle.

990 Ft

3,60 €

3,60 €

790 Ft
1390 Ft

2,87 €
5,05€

2,87 €
505¢€

1290 Ft

4,69 €

4,69 €



Halételek
Fischgerichte Fish dishes

izletes dunai halészlé bogracsban 1700 Ft

Ot fajta dunai halbol sok hagymaval, paradicsommal és paprikaval lassi tiizon Osszefdtt siirii halaszlé
harcsafilével és pontytejjel

FiscHSUPPE NACH ART DER DONAUFISCHER . 6,18 €

Wiirzige Paprika-Fischsuppe mit fiinf Donaufischarten gekochten, mit Zwiebeln und Tomaten, Welsfilet
und Karpfenmilch, in einem Kessel serviert.

FISHERMAN’S SOUP. 6,18 €

Danube fisherman’s thick fish soup, slowly cooked with 5 kinds of Danube fish, seasoned with onions,
red paprika and tomatoes, enriched with catfish fillet and carp giblets, served in a kettle.

Rackevei harcsapaprikas 2690 Ft

Dunai harcsafilebol egy szaftos porkéltet keszitiink tejfollel, amihez hazi kapros — porcés csuszatésztat
adunk

WELS-RAHMPAPRIKASCH NACH RACKEVER ART. 9,78 €
Donau-Wels, in hausgemachter Sof3e aus rotem Paprika geschmort, serviert auf einem Bett aus Pasta
mit Dill, Hiittenkdse und Grieben..

CATFISH STEW “PAPRIKASH” RACKEVE STYLE. 9,78 €

Diced Danube catfish fillet, gently braised in red paprika homemade sauce. Served on a bed of nipped
paste, tossed with dill, cottage cheese and goose cracklings.

Grillezett lazac filé 3290 Ft

Grillezett-pdcolt norvég lazac filé vajban parolt spendottalpon, sdfranyos rizlingmdrtassal és petrezselymes
ujburgonyaval talalva
GEGRILLTER LACHS FILET. 11,96 €
Gegrillter Lachs Filet in Riesling-Safran Sauce mit Frische Blattspinat und Petersilien Kartoffeln.

GRILLED SALMON FILLET. 11,96 €

Delicious Norwegian salmon fillet carefully grilled to perfection, topped with Riesling saffron sauce,
served on steamed with butter spinach and new boiled potatoes.



Haz specialitasai
Spezialitaten des Hauses Entrees

Kemenceében sult pulykamellsteak (200 gr)

Lavakovon grillezett pulykamellsteak siilt kolozsvari szalonnaval, napon aszalt paradicsommal és puha
mozzarella sajttal kemencében dtsiitve, sajat szaftjaval és steak burgonyaval talalva

PUTENBRUSTSTEAK- GRATIN. (200 GRAMM)

Saftiges Putenbruststeak, auf dem Lava-Grill gebraten, tiberbacken mit gerduchertem Schinken,
Sonnengetrockneten Tomaten, geschmolzenem Mozzarella, serviert mit Steakkartoffeln.

TURKEY BREAST STEAK AU GRATIN. (200 GRAMS)

Juicy turkey breast steak cooked over burning hot lava stones, topped with smoked bacon, sun-dried
tomatoes, melted Mozzarella and baked to perfection. Served au jus with seasoned steak potatoes.

Ropogos toltott jercemell (200 gr)

Ropogos bundaban siilt jércemell filé toltve Tiistolt sajttal, kolozsvari szalonnaval és marinalt paprikaval,

tokmagolajos zold leveles salatdkkal talalva.

GEFULLTER-KNUSPRIGE HUHNERBRUST (200 GRAMM)

Panierte Hiihnerbrust Filet gefiillt mit Marinierte Paprika, Gerducherte Kdse und Speck, dazu Frische

Blattsalat mit Kiirbis OL.

CRISPY STUFFED CHICKEN BREAST (200 GRAMS)

Chicken breast fillet stuffed with cheese, smoked bacon and marinated paprika, hand breaded and deep

fried to a golden crust, served over green salad leaves seasoned with pumpkin seed oil.

Magyaros libamaj (200 gr)

Gyényorii omlos libamajszeletek fényesre siitve friss lecsos, piritott karikaburgonyaval talalva

GANSELEBER AUF UNGARISCHE ART. (200 GRAMM)

Scheiben der Leber bester ungarischer Gdnse bis zur Perfektion gegrillt, serviert mit frischem Letscho

(Paprika, Tomaten, Zwiebeln) und gebackenen Kartoffeln.

GOOSE LIVER (FOIE GRAS) HUNGARIAN STYLE. (200 GRAMS)
Delicious Hungarian goose liver, full of natural flavour and juices, grilled to perfection, comes with
fresh Letcho (paprika, tomato, onion stew) and fried potatoes.

Rakott libamaj torony (200 gr)

Gyonyorii omlos libamajszeletek, roston aranybarnara siitve, karamelizalt almaval bundazott kaldcson
toronyba rakva, tokajis z6ldszolé martassal és mézzel osszepiritott friss gyiimolcsokkel talalva

GELEGTE GANSELEBER TURM. (200 GRAMM)
Scheiben der Leber bester ungarischer Génse auf dem Rost, bis zur Perfektion gegrillt, serviert auf
einem Bett, Hefezopf Kuchen und Karamellisierten Apfel mit in Tokajer und Honig Friichten.

GRILLED GOOSE LIVER (FOIE GRAS). (200 GRAMS)
Best Hungarian goose liver slices, full of natural flavour and juices, grilled to perfection, served with
fresh fruits, gently sautéed with caramelised honey and Tokay grape sauce.

2390 Ft

8,69 €

8,69 €

2290 Ft

8,33 €

8,33 €

3800 Ft

13,82 €

13,82 €

3900 Ft

14,18 €

14,18 €



Pacolt-silt mangalica oldalas (500 gr) 2790 Ft

Pikans pacban érlelt ropogosra siitétt méretes Mangalica oldalas, piritott serpenyds burgonyaval,
fliszeres martassal és hazi csalamadéval talalva

SPARE RIBS. (500 GRAMM) 10,15 €

Schweine rippeln in eine Marinade eingelegt, Knusprige gebraten mit Bratkartoffeln und Krautsalat
dazu Hausgemachte Pikante Sauce.

SPARE RIBS. (500 GRAMS) 10,15 €

All lean pork ribs are slow roasted with our BBQ sauce, served with pan-fried potatoes, our famous
BBQ sauce and homemade kraut salad.

Kardon grillezett sertés szizérmék (200 gr) 2890 Ft

Tiizes lavakovon siilt puha — fiiszeres sziizérmék kolozsvari szalonnaba tekerve, hagymaval kardra huzva
pikans paradicsom szosszal és siilthagymas karikaburgonydval talalva

GEGRILLTER JUNGFERNBRATENSPIES. (200 GRAMM) 10,51 €

Jungfernbratenspiefs vom Schwein in dick geschnittenen gepfefferten Schinken eingerollt, auf Lavastein
mit Zwiebeln und Tomaten gegrillt, mit Lyon-Kartoffeln und einer wiirzigen Tomatensofse serviert.

SKEWER OF FILLET MIGNON OF PORK. (200 GRAMS) 10,51 €

Tender fillet mignon of pork wrapped in thin-cut peppered bacon and grilled on the skewer over
burning hot lava stones with onions and tomatoes. Served with Lyon potatoes and spicy tomato sauce.

Szurkemarha bélszin erdei varganya gombaval (200 gr) 3990 Ft

Igazi magyar puha sziirkemarha bélszin frissen grillezve kivansag szerint, erdei varganya gombaval,
hazi barnamartassal, hercegné burgonyaval tdlalva

LENDENBRATEN VOM GRAURIND MIT STEINPILZE. (200 GRAMM) 1451 €

Saftiges und zartes Tenderloin-Filet, zur Perfektion gegrillt, mit Steinpilze und hausgemachte Braun-
Sofse bedeckt, serviert mit Prinzessinnen-Kartoffelkroketten.

TENDERLOIN WITH WILD CEP MUSHROOMS. (200 GRAMS) 1451 €

Juicy and tender beef tenderloin grilled to perfection, topped with fresh wild Cep mushrooms in demi-
glace sauce, served with Princess potato croquets. The steak lover’s choice!

Szurkemarha bélszin érmék Budapest modra (200 gr) 3990 Ft

Igazi magyar puha, érlelt sziirkemarha bélszin frissen grillezve libamdjjal, lecsos, gombads, zéldborsos
raguval és hazi rostivel talalva

LENDENSCHEIBEN VOM GRAURIND NACH BUDAPESTER ART. (200 GRAMM) 1451 €

Tender-Beef-Filet vom Graurind, zur Perfektion gekocht, mit einem Gdnseleber und krdftigen Ragout
aus Pilzen, griinen Erbsen und Letscho bedeckt, dazu hausgemachte Kartoffel Résti.

BUDAPEST BEEF FILLET TOURNEDOS. (200 GRAMS) 1451 €
Tender beef fillet cooked to perfection, topped with a slice of goose liver (foie gras) and covered with

rich ragout, made from mushrooms, green peas and fresh Letcho, served with homemade potato rastis.

Budapest Fillet is treasured for its tenderness and savoury taste.



Orias borju bécsi szelet (300 gr)
Szaftos borjuhus rantva, serpenyoben arany barndra siitve és piritott petrezselymes burgonyaval tdalalva
(300 gramm)

RIESEN WIENER SCHNITZEL. (300 GRAMM)
Saftiges und Zartes Wiener Schnitzel aus Ungarische Kalbsfleisch mit Gebratene Petersilien
Kartoffeln.

GIANT WIENER SCHNITZEL. (300 GRAMS)

Veal chunk flattened and breaded by hand, deep fried to a golden crust, served with sautéed potatoes
with parsley. Made according to our special recipe.

Borjupaprikas
Szaftos és puha borju darabkak, lassan foz6tt piros paprikas és tejfolos martasban, és turos galuskaval
talalva. Legnépszeriibb ételiink!

KALBSGOULASCH MIT QUARK-NOCKERLN.
Saftiges und zartes Kalbsgoulasch in roter Paprikasauce gekocht, serviert mit hausgemachten Quark-
Nockerln.

VEAL STEW,,PAPRIKAS”.
Juicy and tender diced veal, braised in red paprika sauce with sour cream. Served with homemade
dumplings, tossed with cottage cheese. A favourite!

Erdeélyi fatanyéros Gundel Karoly médra (250 gr)

Fiistolt szalonna zsirjaban omlosra siitott puha marha bélszin, sertés karaj, libamdj szelet, szaftos
piritott burgonyaval, kakastaréjjal és hazi savanyusaggal. Ezt az ételt Gundel Karoly vilaghirii magyar
vendéglos receptje alapjan készitjiik.

SIEBENBURGER HOLZPLATTE NACH ,, KAROLY GUNDEL* ART. (250 GRAMM)

Lendenbraten, Schweine Karee, Gdnseleber aus Pfanne mit Saftige Bratkartoffeln und Sauer Gemiise.
Diese Gerichte vom Karoly Gundel Rezept. Sie Er Waren die Beste Ungarische Restaurateur.

TRANSYLVANIAN WOOD PLATE “KAROLY GUNDEL” STYLE. (250 GRAMS)

An assortment of juicy and tender beef tenderloin, pork chop and goose liver slice (foie gras), fried in a
pan to perfection with a chunk of smoked bacon. Comes with roasted potatoes and mixed homemade
pickles. Made according to the original recipe by Karoly Gundel, famous Hungarian restaurateur.

3490 Ft

12,69 €

12,69 €

2690 Ft

9,78 €

9,78 €

3590 Ft

13,05 €

13,05 €



Vegetarianusoknak
Fur Vegetarier Vegetarian Dishes

Grillezett nadudvari gomolya

Biikkfan fiistolt magyar tehén gomolya, enyhén grillen dtsiitve és friss ropogos, szines leves saldtahalmon
talalva tokmagolajjal

GEGRILLTER KASE.

Gerducherter ungarischer Gomolya-Kdse, zart gegrillt, serviert auf einem Bett aus frischem
Gemischter Blattsalat mit Kiirbis OL.

GRILLED CHEESE.

Smoked Hungarian Gomolya cheese chunk, carefully grilled and served on a bed of green salad leaves,
fresh from the garden, dressed with pumpkin seed oil.

Rakott padlizsan, ahogy mi csinaljuk
Fiiszerezett padlizsan szeleteket meggrilleziink, majd harom kiilonféle sajttal egymasra rakva
kemencében rendelésre készre siitjiik, hdzilag készitett friss bazsalikomos paradicsommartassal talaljuk.
Elkésziteési ideje 20 perc.

AUBERGINENAUFLAUF.

Frische Auberginen und drei Kdsesorten gebacken, serviert in einer pikanten TomatensofSe und
frischen Krdutern. 20 Minuten kochen zeit.

BAKED EGGPLANT.

Eggplant chunks, grilled with spices, layered with three kinds of cheese and fresh tomato slices, baked
to order. Served in piquant tomato sauce, seasoned with fresh herbs. Please allow a minimum of 20
minutes for the preparation.

1900 Ft

6,91 €

6,91 €

1800 Ft

6,55 €

6,95 €



Friss zoldek
Unsere frischen Salate Fresh Salads

Caesar salata.

Friss ropogos romai salatak hazilag késziilt Caesar szosszal osszekeverve és oliva olajon piritott
fokhagymas zsemlekockdakkal, parmezan forgaccsal talalva

Extra grillezett csirkemell filével + 500 Ft
Extra pdcolt lazac filével + 800 Ft

CAESAR-SALAT.

Frisch gerupfter Roma Salat, Knoblauch-Croutons, geriebener Parmesankdse, frisch gemahlener
Pfeffer, mit dem klassischen Caesar-Dressing.

Gebratene Hithnerbrust extra + 1,81 €
Mariniert Lachs Filet extra + 2,90 €

CAESAR SALAD.

Fresh crisp romaine lettuce, garlic croutons, topped with shaved Parmesan cheese and sprinkled with
fresh ground pepper. Served with classic Caesar dressing.

Add grilled chicken fillet for only 1,81 €

Add marinated salmon fillet for only 2,90 €

GOrdog salata

Olivaolajban és fiiszerekben osszeforgatott friss uborka, paradicsom, paprika, lilahagyma, gorog
fetasajttal talalva

GRIECHISCHER SALAT.
Frischer Feldsalat, Tomatenscheiben, Gurken, griine Paprika, lila Zwiebeln und Oliven, mit Olivenol
abgeschmeckt und dicken Scheiben Fetakdse bedeckt.

GREEK SALAD.

A big bowl of field greens, fresh from the garden, served with ripe tomatoes, cucumbers, green paprika,
red onions and olives, seasoned with extra virgin olive oil and topped with big slices of Feta cheese.

1000 Ft

3,64 €

3,64 €

1500 Ft

545 €

545 €



Hazi savanyuk
Sauer Eingelegtes Pickled Vegetables

Tejfeles uborkasalata
Friss ropogos uborkaszeletek, ecetes — CUKros — fokhagymads lében érlelve, tejfollel talalva

GURKENSALAT.
Mariniert mit Knoblauch-Essig, bedeckt mit Rahm.

CUCUMBER SALAD.
Fresh cucumber slices, slightly marinated in vinegar with garlic, topped with sour cream.

Lilahagymas paradicsomsalata
Friss paradicsom szeletek, egy ecetes — cukros lében érlelve, lilahagymaval tilalva

TOMATENSALAT.
Tomaten mariniert mit Essig und lila Zwiebeln.

TOMATO SALAD.
Fresh Tomato slices slightly marinated in vinegar, tossed with lilac onions.

Vecsesi savanyusagok
Vilaghirii magyar recept alapjan elkészitett vegyes savanyusagok ecetes lében

SAUER EINGELEGTES.
Sauer Eingelegtes aus Vecsés.

MIXED PICKLES.
An assortment of pickled vegetables from the village of Vetches.

Vegyes salata
Ecetes lében érlelt paradicsom, uborka vegyesen talalva

GEMISCHTER SALAT.
Frische Tomaten und Gurken mariniert mit Essig.

MIXED SALAD.
An assortment of fresh tomatoes and cucumbers slightly marinated in vinegar.

500 Ft

1,82 €

1,82 €

500 Ft

1,82 €

1,82 €

500 Ft

1,82 €

1,82 €

500 Ft

1,82 €

1,82 €



Desszertek
Dessert Desserts

Somldi habos galuska 1000 Ft

Egy dios, egy csokis és egy vanilias piskotatésztat, dios — narancshéjas somloi habbal rétegeziink, rumos
csokoladeés szosszal és tejszinhabbal talalunk

SCHOMLAUER NOCKERLN. 3,64 €

Loffelbiskuits mit Vanillecreme gefiillt, mit Schokoladensauce iibergossen und mit Schlagsahne
garniert.

SOMLO SPONGE CAKE. 3,64 €

Fresh homemade cake, filled with vanilla cream and walnuts, impregnated with rum, covered with
chocolate sauce and whipped cream.

Langold Gundel palacsinta 1100 Ft

Frissen stitott palacsinta rumos — mazsolas — dios f6zott krémmel téltve, forré csoki szésszal nyakon
ontve és rummal flambirozva

GUNDEL-PALATSCHINKEN. 4,00 €

Frisch zubereiteter Eierkuchen, mit Erdniissen gefiillt, mit heiffer Schokoladensauce iibergossen und
mit Rum flambiert.

GUNDEL PANCAKES. 4,00 €

Prepared to order pancakes, filled with ground walnuts with honey and raisins, covered with chocolate
sauce, flambéed with rum.

Madartej 790 Ft
Hazi készitésii halvanysarga-vanilias madartej friss habgaluskaval
EIs IM SCHNEE . 2,87 €

Eine Leichte Goldene Vanille Soffe mit Weif3e Schaum Nockerln.

BIRD MILK WITH FLOATING ISLANDS. 2,87 €
Vanilla custard with whipped egg-whites dumplings floating on top.

Olasz fagylaltkiilonlegességeink 590-1290 Ft
Fagylaltkartya szerint
ITALIENISCHES EIS. 2,15-4,69 €
Fragen Sie den Kellner nach der Eis-Karte.
ICE-CREAM. 2,15-4,69 €

Ask your waiter about Italian ice-cream card.
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